
Salade de Betteraves rôties, Fromage de Chèvre et fruits secs

Roasted Beet salad, goat cheese and dried fruit

Aumônières de chèvre chaud aux oignons caramélisés

Hot goat cheese purse with Caramelized onion

Carpaccio de bœuf et ses copeaux de parmesan

Beef Carpaccio with parmesan

Carpaccio de Saumon aux baies rouges

Salmon Carpaccio with red berries

DU JARDIN / FROM THE GARDEN

ENTRÉES / STARTERS

PLATS / MAIN COURSES

Risotto crémeux aux champignons et basilic frais

Creamy Risotto with Mushrooms and Fresh Basil

Risotto aux gambas

Prawns Risotto

Filet de Bar au Beurre blanc

Sea Bass fillet with Beurre Blanc

Médaillon de Bœuf, sauce aux Cèpes

Medallion of Beef, Porcini mushroom sauce

Magret de Canard, aux agrumes   

Duck breast, with Citrus 

DESSERTS

Crème brulée à la Vanille

Vanilla crème Brulée

Tarte au Citron meringuée revisitée

Lemon meringue pie revisited

Mi-cuit au Chocolat, glace à la vanille

Molten chocolate cake, vanilla ice cream

DE LA TERRE / FROM DE LAND

120 DHS

95 DHS

110 DHS

130 DHS

170 DHS

180 DHS

190 DHS

240 DHS

280 DHS

90 DHS

90 DHS

100 DHS

Assortiment de briouates

Assortment of Briouates

Ailes de poulet teriyaki

Teriyaki Chicken Wings

Poulet satay

Chicken Satay 

Boulettes de kefta

Kefta Meatballs

120 DHS

100 DHS

120 DHS

120 DHS

120 DHS

120 DHS

100 DHS

100 DHS

70 DHS

EN DOUCEUR / SWEET NOTES

menutAPAS

Calamar à la romaine

Fried Calamari

Crevettes à l’ail 

Garlic Shrimp

Crevettes pil-pil

Shrimp pil-pil

Cigares aux légumes

Vegetable Cigars

Parmigiana d’aubergine

Eggplant Parmigiana

Patatas bravas

Patatas Bravas

120 DHS

DE LA MER / FROM DE SEA

Brochette de fruits caramélisés

Caramelized Fruit Skewers

Pastilla au lait et amandes

Milk and Almond Pastilla

Café / Thé gourmand 

Gourmet Coffee / Tea

90 DHS

90 DHS

95 DHS



R IAD  -  RESTAURANT  GASTRONOMIQUE  -  SPA
MAROCA IN  ET  I NTERNAT IONAL

MENU

Découvrez l’univers

Casa Lalla


